
 
 
 

Empfehlung des Küchenchefs 
vom 24. Juni bis 20. Juli 2025 

 
 
 
 

Vorspeise:        Garnelen “Provencale“ mit Baguette 
 
 

8,90 € 

Bunter Salatteller mit einem Lachssteak dazu 
Orangensenfdressing und Baguette 

18,50 € 

Pasta mit Lachswürfel in Curcumasoße  21,50 € 

Kalbsleber mit Trollingerschalotten und Kartoffelpüree 24,90 € 

Gebratenes Lachsfilet an Basilikumsoße auf Grillgemüse mit 
Basmatireis 

26,90 € 

Garnelen „Provencale“ mit Basmatireis und Kirschtomaten 28,50 € 

Cointreau Erdbeeren mit Vanilleeis 8,90 € 

 
 
 

 

 



Gerichte mit Flair                                                                                                     

 
Flädlesuppe              6,00 

 

Maultaschensuppe             6,20 

 

Beilagensalat aus der Küche            6,00 

 

Putensteak mit Pommes frites   dazu  Bratensoße, Ketchup oder Mayonnaise      18,90 
 

„Omales“ Filetspitzen vom Schweinefilet   
mit Gemüsestreifen und Champignons dazu hausgemachte Spätzle         23,00 
 
Rindergeschnetzeltes mit Champignon in Cognacrahm dazu Mandelbrokkoli und Rösti   23,50 
 

Zwiebelrostbraten mit Bratensoße dazu Bratkartoffeln                     25,50 
 

Rostbraten „Förster Gneiting“   
mit Rahmchampignons und hausgemachte Spätzle                    25,50 
 

Denkendorfer Filetteller -2 Schweinelendchen und eine Maultasche 
in Champignonrahm dazu Spätzle                       24,90 
 

Zanderfilet gebraten an Curcumasößle, Gemüsestreifen und Basmatireis                             25,50 
 

Tellerschnitzel vom Schweinerücken mit Pommes frites oder Spätzle  
dazu Rahmsoße, Bratensoße, Ketchup oder Mayonnaise                                            18,90 
 

     
Leckereien 

 
„Flair“ Salatteller mit Putenstreifen und Mozzarella 
dazu reichen wir Baguette                                            16,90 

 

Wellness-Salatteller mit gebratenem Zanderfilet dazu Baguette                17,50 

 

Schweizer Wurstsalat fein garniert dazu reichen wir Baguette                             13,50 

 

dazu Bratkartoffeln              16,70  

 

2 Maultaschen vom Metzger Widmayer geschmelzt, dazu Kartoffelsalat      15,00  

 

 3 Maultaschen vom Metzger Widmayer geröstet mit Ei          15,00  
 

 
 
 



 

Vegetarisch - Vegan 

 
Käsespätzle mit 2erlei Käse und Zwiebelschmelze                                            14,80 

 

Große Salatplatte mit Kartoffeltaschen                        15,90 

 

Große Salatplatte                           12,50 

 

Veganes Wokgemüse mit Basmatireis                16,80 

 

Desserts 

 

 
 

Apfelküchle mit Vanillesoße        9,00 

 

 

 Neu unsere Abendaktionen! 

Immer von 18.00 Uhr bis 21.00 Uhr  
 

Donnerstag 
2 Maultaschen geschmelzt mit Kartoffelsalat 

oder  
3 Maultaschen mit Käse überbacken  

11,90 € 
 

Freitag  
Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites oder Spätzle 

dazu Ketchup, Mayonnaise oder Bratensoße 
14,90 € 

 
Samstag  

2 Steaks von der Rinderhüfte 
mit Zwiebeln oder Champignonsoße dazu Spätzle oder Rösti 

15,90 € 
 

Jeden Abend von Donnerstag bis Samstag  

 
 
 

Bunter Salatteller mit Orangensenfdressing dazu Streifen von der Rinderhüfte 
13,50 €  

 
 
 


