
Festhalle Denkendorf 

& Restaurant Flair

Mühlhaldenstr. 111

73770 Denkendorf

Pächter: Hans-Georg Otto GmbH

Telefon: 0711 / 346 16 06 

info@festhalle-denkendorf.de  

www.festhalle-denkendorf.de

Öff nungszeiten: 
Montag Ruhetag, Dienstag von 11.15 - 14.00 Uhr

Mittwoch - Freitag von 11.00 - 14.00 Uhr und 17.30 - 22.00 Uhr

Samstag von 17.30 - 22.00 Uhr

Sonntag von 11.00 - 14.00 Uhr 

Andere Zeiten gerne auf An� age!

Ab 20 Personen mit einheitlichem Menü geöff net!

Festhalle Denkendorf

& Restaurant Flair
Ostersonntags- und 

Muttertagsbrunch 2019

Von 11.00 bis 14.30 Uhr im 1. Obergeschoss

Ein Glas Sekt

Frühstück:

Müsli, Joghurt, Marmelade, Honig, Brötchen, Butter, 

Cornfl akes, Obstsalat, Kaff ee, Tee, Milch, Sä� e

(Getränke bis 12 Uhr)

Vorspeisen:

Gebeizter Lachs, geräuchertes Forellenfi let, Meer-

rettichsahne, Wurst- und Käseplatte, Speck und Rührei

Weißwürste mit süßen Senf und Brezel

Salate vom Büfett

Gemüsecremesuppe mit Brotcroutons 

Hauptgänge:

Medaillons vom Schweinefi let, Hähnchenbrust, Zander-

fi let, Gemüse, Reis, Spätzle, Kartoff elgratin, Bratensoße, 

Rahmsoße, Dillsößle

Desserts:

Mousse au chocolat, Obstsalat, Apfelküchle mit 

Vanillesoße, hausgemachter Eisgugelhupf, Rote Grütze

Änderungen vorbehalten

Speisen à la carte bieten wir Ihnen am Ostersonntag gerne im 

Restaurant an. Am Muttertag ist nur Brunch im Festsaal möglich.

Restaurant Flair und Festhalle Denkendorf 
Unsere Küche verwöhnt Sie vom Tagesessen bis zum Festmenü 

mit � isch zubereiteten saisonalen schwäbischen und internatio-

nalen Gerichten dazu � ische Salate vom Buff et.

Für Ihre Jahrgangstreff en, Geburtstage und Trauerfeiern sind wir 

gerne auch außerhalb der regulären Öff nungszeiten für Sie da!

Mittagstisch: 
Jeden Dienstag bis Freitag bieten wir Ihnen von 11.30 Uhr bis 

13.45 Uhr täglich wechselnde Essen ab € 5,80 an.

Wir bieten Ihnen 

für jeden Anlass die passende Räumlichkeit:

• bis 70 Personen im Restaurant

• bis 100 Personen in den Räumen über 

dem Restaurant

• bis 550 Personen im großen Festsaal

Seminare und Tagungen
Für Seminare, Konferenzen, Kongresse und Tagungen sowie Ban-

kette & Feste bieten wir Ihnen in unseren verschiedenen Räum-

lichkeiten den perfekten Rahmen für Ihre Veranstaltung von 10 

bis 550 Personen.

Hochzeiten, Geburtstage und Familienfeiern
Sie planen eine Feierlichkeit? - planen Sie mit uns!

Das Festmenü wählen Sie aus Menüvorschlägen mit � isch zube-

reiteten saisonalen schwäbischen und internationalen Gerichten 

oder nach Ihren Vorgaben.

Ihre Veranstaltung in der 

Festhalle Denkendorf

Frühjahr 2019

Brunchpreise

Erwachsene € 34,50

Kinder von 9 bis 12 Jahre € 16,50

Kinder von 3 bis 8 Jahre € 9,50

Kinder bis 2 Jahre kostenlos

Bitte reservieren Sie rechtzeitig!

www.getraenke-bee.de



Festräume über dem Restaurant Restaurant Flair Großer Festsaal

Variation von Schweinefilet, Rostbraten und 

Maultasche an Sauerkraut und Schupfnudeln

Saltimbocca von der Hähnchenbrust an Rosmarin-

jus und Herzoginkartoffeln

Rindertafelspitz mit Meerettichsoße, Gemüsestrei-

fen und Butterkartoffeln

» Rinderroulade Menü «

 � Karotten-Ingwersuppe mit Croutons

 � Rinderroulade mit Rotkohl und Knödel

 � Latte-Macchiatoparfait an �ischen Früchten

» Rinderroulade satt « *

Rinderroulade mit Blaukraut, dazu Knödel, 

Spätzle oder Bratkartoffeln

 

€ 17,50

 

€ 12,50

€ 13,90

€ 20,50

€ 15,50

Aktionen

30. Januar – 10. März 2019

 

12. März bis 14. April 2019

 

16. April bis 16. Juni 2019

Fischvariation an Pernodsoße dazu Gemüsestrei-

fen und Bunter Reis

Linsencurry mit sautierten Pilzen

Kalbsteak mit Parmesankruste an Ratatouille und 

Kräutertagliatelle

» Rinderhü�e Menü «

 � Pikante Paprikasuppe mit Shrimps�ikadelle 

 � Rinderhü�steak mit Rote Beetebutter und Süß-

kartoffelpommes

 � Hausgemachtes Pistazienhonigeis an marinierten 

Aprikosen

» Rinderhü�e satt «  *

Rinderhu�steak mit hausgemachter Kräuterbutter

scharfer Pfeffer-oder Schalottensoße, dazu reichen 

wir Wilde Kartoffeln, Pommes oder Röstikartoffeln

€ 14,90

 

€ 10,90

€ 16,50

€ 20,50

€ 16,00

Grillteller von Rind-Schwein-Pute mit Wilden 

Kartoffeln und Kräuterquark

Spargel-Erdbeersalat  mit Schnittlauchdressing 

und Putenstreifen

Piccata Milanese vom Kalb mit Kräuternudeln  

dazu Tomatensoße

» Spargel Menü «

 � Spargelcremesuppe

 � Grüner und Weißer Spargel an gebratenem 

Rindersteak und Kräuterflädle

 � gebackene Erdbeeren mit Vanilleeis

» Spargel satt « *

Grüner und weißer Spargel mit Sauce Hollandaise,

Sauce Choron oder mit Käse überbacken, dazu 

reichen wir Butterkartoffeln oder Kräuterflädle

€ 13,90

 

€ 11,50

€ 16,90

 

€ 21,90

€ 19,50* Sattessen immer nur abends von Mittwoch bis Samstag




