Aktionen 2017 [ 2018

25. September — 5. November 2017

Preisselbeerwildgoulasch mit Rahmchampignons,
Rotweinbirne und hausgemachte Spatzle €12,50

Bunter Salatteller mit Parmesan und gebackenen
Garnelen € 10,50

Duett vom Roastbeef mit PfeffersoRe und
Rahmpilzen, dazu Spatzle und Kroketten € 16,50

» Entenbrust satt «
(immer abends von Dienstag bis Samstag)
Entenbrust mit leckerer Orangen- oder Feigensol3e,
dazu reichen wir Krauternudeln, Rosti oder Knodel € 18,50

6. November — 30. Dezember 2017

Geschmorte Gansekeule mit Blaukraut und
Kartoffelknodel € 14,50

Buntes Linsencurry mit gebratenen Waldpilzen €990

Hausgemachte Wildmaultaschen mit Preissel-
beeren und Apfelspalten € 11,50

» Schweinefilet satt «

(immer abends von Dienstag bis Samstag)
Schweinefilet mit Champignon-, Calvados- oder
Rahmsol3e, dazu Spatzle, Herzoginkartoffeln

oder Gemisenudeln

Restaurant Flair und Festhalle Denkendorf

Unsere Kiiche verwdhnt Sie vom Tagesessen bis zum Festmen

7. Januar — 28. Januar 2018

Wildschweinbraten in CalvadossoRRe
an karamellisierten Maronen und Knddel

Schweizer Sahnesteak mit Schinken und Kase

Uberbacken, dazu RahmsoRe und Kroketten

Kiirbisstrudel auf Honig-SenfsoRe und gebackener

Rote Beete €990

» Maultaschen satt «
(immer abends von Dienstag bis Samstag)
Maultaschen mit ChampignonrahmsoRRe,
gerdstet oder geschmelzt, in Tomatensof3e

oder mit Schinken und Kase liberbacken €950

Offnungszeiten:

Montag Ruhetag

Dienstag - Freitag von 11.00 - 14.00 Uhr und 17.30 - 23.00 Uhr
Samstag von 17.30 - 23.00 Uhr

Sonntag von 11.00 - 14.00 Uhr

Mittagstisch:
Jeden Dienstag bis Freitag bieten wir lhnen von 11.30 Uhr bis
13.45 Uhr taglich wechselnde Essen ab € 5,60 an.

mit frisch zubereiteten saisonalen schwabischen und
internationalen Gerichten dazu frische Salate vom Buffet.

Festhalle Denkendorf

Restaurant Flair

Herbst und Winter
2017 [ 2018

Festhalle Denkendorf
§ Restaurant Flair
Muihlhaldenstr. 111
73770 Denkendorf

Pachter: Hans-Georg Otto GmbH
Telefon: 0711 /346 16 06

info@festhalle-denkendorf.de
www.festhalle-denkendorf.de




Weihnachtsbrunch 25. und 26. Dez. 2017

chiedene Séfte,
urst, Schnittkdse und Kasebrett

Vorspeisen:

Gerauchertes Forellenfilet und Lachs mit Sahnemeerrettich

Schinken mit Melone, Mozzarella mit Tomate in feiner Pesto
mariniert, eingelegtes Gemuse mit Hirtenkdse

Salatbiifett

Suppe:
Gemiisecremesuppe mit Croutons

Hauptgange:

Gebratens Zanderfilet auf Wurzelgemuiise mit DillsenfsoRe
Schweinescheufele mit TrollingersoRe,
Preiselbeerwildgulasch mit Pilzen,
Putenmedaillons mit KrauterrahmsofRRe,
hausgemachte Spatzle, Basmatireis, Kartoffelgratin,
Butterkarotten, Broccoli

Dessert:
Hausgemachter Ofenschlupfer mit Rosinen, dazu Vanillesof3e,
Bratapfel mit Marzipan, Mousse au Chocolat,
Eisgugelhupf, und Spekulatiuscreme

Getranke vom Biifett:
Kaffee, Tee, Milch, verschiedene Safte
Mineralwasser, Coca Cola, Fanta

Preise:

Erwachsene 33,00 €
Kinder von 10 bis 14 Jahre 19,50 €
Kinder von 2 bis 9 Jahre 9,50 €

Weihnachtsmeniis 25. und 26. Dez. 2017

Beginn 11.30 Uhr bis 14.30 Uhr

Suppe (zu den Meniis 1 bis 8):
Kraftbrithe mit GrieRkléschen und Maultasche

Als Zwischengang wahlen sie Ihren Salat vom Salatbiifett

Menii 1: 25,80 €
Rahmschnitzel vom Schweineriicken mit Rahmpilzen, Spatzle

Menii 2: 27,00 €
Medaillons von der Putenbrust, Mandelbroccoli, Rahmkartoffel

Menii 3: 29,30 €
Hirschgulasch mit Rahmchampignons, Preiselbeerbirne,
hausgemachte Haselnul3spatzle

Menii 4: 30,00 €
Gansekeule mit Blaukraut und Kartoffelknédel

Menii 5: 30,70 €
Omales Filetspitzen vom Schweinefilet mit Gemiisestreifen
und Champignons, hausgemachte Spatzle

Menii 6: 31,50 €
Zanderfilet gebraten, mit mediterranem Gemiise,
Curcumasole, bunter Reis

Menii 7: 31,50 €
Medaillons vom Roastbeef und Schweinefilet in Cognac-

pfefferrahm, Speckbohnen, Kartoffelgratin

Menii 8:3290 €
Zwiebelrostbraten mit RotweinsoRe, Bratkartoffeln

Vegetarisches Menii: 25,50 €
Kartoffelcremesuppe, Pilzrisotto an buntem Gemise

Kindermenii 1 (bis 14 Jahre): 16,00 €

Kartoffelcremesuppe, Paniertes Schweineschnitzel, Pommes frites

Kindermenii 2 (bis 14 Jahre): 17,50 €

Kartoffelcremesuppe, Schweinelendchen mit Spatzle und Gemise

Nachspeise (zu allen Menis): Dessert vom Biifett

2017 / 18 Silvesterball mit Buffet im Saal

Einlass 19.15 Uhr, Beginn 20.00 Uhr
Kirbiscremesuppe mit gerésteten Kernen

Gerducherter und gebeizter Lachs,
gerauchertes Forellenfilet, dazu Sahnemeerettich,
Melone mit Italienischem Schinken, Shrimpcocktail,
Roastbeef mit Sc. Remoulade, Eingelegtes Gemiise
mit Hirtenkdse, Tomate mit Mozzarella und Pesto,
Buntes Salatbuffet mit verschiedenen Dressings,
Baguette, hausgebackene Brétchen und Butter

Gebratenes Lachsfilet auf Lauchgemiise mit HonigsenfsoRe,
Schweinelendchen mit PfefferrahmsoRe, Hahnchenbrust
im Sesammantel mit Rotweinsol3e, hausgemachte Spatzle,
Kartoffelgratin, Basmatireis, Mandelbroccoli
und Butterkarotten

Amarettocreme mit Zimtkirschen, Tiramisu mit Himbeergeist,
Eisgugelhupf ,Traumschiff”, Karamellmouse, Frischer Obsalat,
Rote Griitze mit VanillesolRe

Live Band danach Neujahrsbuffet mit Partyfrikadellen

Bildung statt Boller:
Das Celd fiir das Feuerwerk spenden wir wieder an eine
Schule in Kenia. Pro Karte gehen zwei Euro an die
»Future for Kids - Kenya eV."

Folgende Getranke sind im Preis enthalten
Rotenberger T+L 1l, W6hrwag trocken 11, Merlot 1l,
Burkheimer 11, Rosato 1l, Verrenberger 1l und Chardonay 1l
verschiedene Biere, Sekt, Kaffee und alkoholfreie Getrdanke

Preise:
Erwachsene 92,- €
Kinder von 10 bis 14 Jahre 49,- €

Karten fiir den Silvesterball sind ab sofort im Restaurant
erhaltlich. Flir den Weihnachtsbrunch und die Weihnachts-
menis bitten wir um rechtzeitige Reservierung unter:
0711/34616 06






